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1. Datos Generales del Evento

e Tema: "El Valor Oculto de la Miel: Innovacion, Transformacion y Oportunidades de
Valor Agregado”

e Ponentes: Corporacion para el Desarrollo Sostenible del Urabd — CORPOURABA,
Ventanilla de Negocios Verdes y Elena Escobar Bernal, Ingeniera de Alimentos,
Representante legal del Negocio Verde “Alimentos Naturales Del Abibe S.A.S.”

e Objeto General: Fortalecer las capacidades técnicas, empresariales y comerciales de
los productores de miel pertenecientes a Negocios Verdes verificados y otros
emprendimientos en proceso de verificacibn, mediante una capacitacién
especializada sobre innovacion, transformacion y agregacion de valor de la miel,
promoviendo el aprovechamiento sostenible de los recursos naturales, la
formalizacion sanitaria y el desarrollo de productos diferenciados que contribuyan al
mejoramiento de la competitividad y sostenibilidad econémica de los productores.

¢ Objetivos Especificos:

v Fortalecer los conocimientos técnicos de los productores apicolas sobre las
propiedades nutricionales, funcionales y tecnolégicas de la miel, resaltando
su potencial como ingrediente natural de alto valor agregado para la
elaboracion de productos innovadores y competitivos.

v Promover la transformaciéon y diversificacion de la miel mediante la
identificacion de alternativas para la elaboracién de nuevos productos
alimenticios, cosméticos y otros derivados, con el fin de incrementar el valor
agregado y mejorar la rentabilidad de los emprendimientos apicolas.

v' ldentificar oportunidades de mercado y comercializaciébn para productos
derivados de la miel, analizando las tendencias actuales de consumo, la
creciente demanda de alimentos naturales y las posibilidades de acceder a
mercados especializados que valoran productos sostenibles y diferenciados.

v' Socializar los requisitos técnicos y normativos para la obtencién del Registro
Sanitario del INVIMA, brindando informacion sobre las diferentes rutas de
formalizacion, los requisitos aplicables segun el nivel de transformacion del
producto y la importancia del cumplimiento de la normatividad para acceder a
nuevos mercados.

v"Incentivar la innovacion y el desarrollo de productos con valor agregado,
fomentando el aprovechamiento de las propiedades de la miel y otros
productos de la colmena como el propéleo, el polen, la cera y la jalea real,
con el proposito de diversificar la oferta comercial y fortalecer la
competitividad del sector apicola.

v' Promover el emprendimiento sostenible y la producciéon responsable,
incentivando practicas productivas que integren criterios ambientales,
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sociales y econdmicos, contribuyendo al desarrollo rural sostenible y a la
conservacion de los recursos naturales.

v' Dar a conocer el funcionamiento de la Ventanilla de Negocios Verdes de
CORPOURABA, socializando su mision, servicios, criterios de verificacion y
el acompafamiento técnico que ofrece a los emprendimientos
comprometidos con la sostenibilidad ambiental.

v" Motivar la vinculacion de nuevos emprendimientos al Programa Regional de
Negocios Verdes, destacando los beneficios asociados al proceso de
verificacion, tales como el fortalecimiento empresarial, la asistencia técnica,
la participacion en espacios comerciales, la visibilizacion institucional y la
generacion de alianzas estratégicas.

v'  Fortalecer la competitividad empresarial de los productores apicolas,
promoviendo el mejoramiento continuo de los procesos productivos, la
innovacioén, la diferenciacién de productos y el cumplimiento de estandares
de calidad que incrementen las oportunidades de comercializacion.

v" Promover el aprovechamiento sostenible de los recursos naturales y la
conservacion de la biodiversidad, resaltando el papel fundamental de la
apicultura en la proteccion de los polinizadores, el mantenimiento de los
ecosistemas y la provision de servicios ambientales esenciales para la
produccion agricola y la seguridad alimentaria.

Poblacién objeto: Productores de miel pertenecientes a Negocios Verdes verificados y
otros emprendimientos en proceso de verificacion:

e Lugar y Fecha: La capacitacién se realizO de manera virtual, a través de las
plataformas, cada productor se conectd desde sus lugares, la fecha de realizacion fue
el dia 26 de junio de 2026

e Hora: 10:00 AM —12:00 M
e Duracién: 2 horas.

e Entes participantes: Corporacion para el Desarrollo Sostenible del Urabd -
CORPOURABA, Ventanilla de Negocios Verdes, Elena Escobar Bernal, Ingeniera de
Alimentos, Representante legal del Negocio Verde “Alimentos Naturales Del Abibe
S.A.S.” y productores de miel pertenecientes a Negocios Verdes verificados y otros
emprendimientos en proceso de verificacion.

e Personal organizador: Corporacion para el Desarrollo Sostenible del Uraba —
CORPOURABA, Ventanilla de Negocios Verdes y Elena Escobar Bernal, Ingeniera de
Alimentos, Representante legal del Negocio Verde “Alimentos Naturales Del Abibe
S.AS”
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e Medios por los cuales se convoc6: La convocatoria se realiz6 a través de los
canales institucionales de CORPOURABA. La Oficina de Negocios Verdes fue la
encargada de extender de manera directa a través de los contactos telefénicos y
redes sociales, la invitacion a los productores.

e Logistica utilizada: Coordinacién conjunta entre Corporacion para el Desarrollo
Sostenible del Uraba — CORPOURABA, Ventanilla de Negocios Verdes y Elena
Escobar Bernal, Ingeniera de Alimentos, Representante legal del Negocio Verde
“Alimentos Naturales Del Abibe S.A.S.”

e Elementos entregados: Material informativo digital sobre "El Valor Oculto de la Miel:
Innovacién, Transformacién y Oportunidades de Valor Agregado”

e Especificacién de los recursos econdémicos invertidos por CORPOURABA: La
ejecucion de la presente actividad no requiri6 la destinacion de recursos econdmicos
adicionales por parte de CORPOURABA para su logistica u operacion, dado que se
desarrolld6 de manera virtual. La planeacion, coordinacion y desarrollo de la
capacitacion fueron asumidos por los contratistas de la Ventanilla de Negocios
Verdes, en cumplimiento de las actividades y obligaciones establecidas en sus
contratos, por lo que no se generaron costos adicionales para la Corporacién.

2. Desarrollo del Orden del Dia:
A. Organizacion y logistica para el evento

La capacitacion se desarrollé de manera virtual con la participacién de trece (13)
productores de miel pertenecientes a Negocios Verdes verificados y otros
emprendimientos en proceso de verificacion. La Ingeniera de Alimentos Elena
Escobar Bernal orient6 la conferencia 'El Valor Oculto de la Miel', presentando
alternativas para el uso de la miel en bebidas, salsas, panaderia y reposteria, asi
como sus propiedades como agente higroscépico, modulador de sabores y
conservante natural.

Durante la capacitacion se destac6 que la miel es un producto natural de alto valor
biol6gico y comercial, cuyo potencial va mucho mas alla de su uso tradicional
como endulzante. Gracias a sus propiedades nutricionales, funcionales y
tecnoldgicas, la miel se ha convertido en un ingrediente altamente demandado por
la industria alimentaria, cosmética y farmacéutica, permitiendo el desarrollo de
productos innovadores con mayor valor agregado.

La Ingeniera de Alimentos Elena Escobar Bernal explicé que el creciente interés
de los consumidores por alimentos naturales, saludables y con ingredientes de
origen sostenible representa una oportunidad para que los productores apicolas
diversifiquen su oferta y accedan a mercados especializados.

R-DI-16
Versiéon 01
3dell



"El Valor Oculto de la Miel: Innovacién, Transformacion y
Oportunidades de Valor Agregado"

Capacitacion Virtual, 26 de junio de 2026

Desde el punto de vista nutricional, la miel constituye una fuente natural de
energia debido a su contenido de azlUcares simples de répida absorcion,
principalmente fructosa y glucosa, que suministran energia inmediata al
organismo. Ademds, contiene vitaminas, minerales, aminoacidos, enzimas y
compuestos fendlicos que le confieren propiedades antioxidantes y contribuyen a
una alimentacion equilibrada. Entre sus principales beneficios se destacan:
v" Fuente natural de energia de rapida disponibilidad.
v' Alto contenido de antioxidantes que ayudan a reducir el dafio causado por
los radicales libres.
v' Aporte de vitaminas del complejo B y vitamina C en pequefas cantidades.
v' Contenido de minerales como calcio, potasio, magnesio, fosforo, hierro y
zinc.
v' Favorece la recuperacion fisica después de actividades de alta demanda
energética.
v' Contribuye al fortalecimiento del sistema inmunolégico gracias a sus
compuestos bioactivos.
v Puede aliviar molestias de garganta y tos en algunos casos, como
complemento dentro de una alimentacion adecuada.
v/ Constituye una alternativa natural frente al consumo excesivo de azucares
refinados.
v' Beneficios tecnologicos

Uno de los aspectos mas relevantes abordados durante la capacitacion fue el
papel de la miel como ingrediente funcional dentro de la industria alimentaria,
debido a las propiedades fisicoquimicas que mejoran la calidad y estabilidad de
diversos productos. Entre las principales funciones tecnolégicas de la miel se
encuentran:

v' Actlla como agente higroscépico, reteniendo humedad y evitando el
resecamiento de productos horneados.

v" Funciona como conservante natural, debido a su baja actividad de aguay a
la presencia de compuestos con actividad antimicrobiana.

v' Es un excelente modulador de sabores, equilibrando la acidez y
potenciando las caracteristicas organolépticas de los alimentos.

v' Intensifica aromas naturales y mejora la aceptacién sensorial de los
productos.

v' Aporta suavidad y mejora la textura en panificados, galletas y productos de
reposteria.

v" Favorece la coloracion dorada durante el horneado mediante la reaccién de
Maillard.

v' Contribuye a prolongar la vida Gtil de algunos alimentos al disminuir la
pérdida de humedad.

v' Permite reducir parcial o totalmente el uso de azlcares refinados,
respondiendo a la tendencia de elaborar productos con ingredientes
naturales.
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v' Mejora la estabilidad de determinadas formulaciones alimenticias y facilita
la incorporacion de ingredientes funcionales.
v Beneficios industriales y comerciales

La capacitacién permitié evidenciar que la miel posee un amplio potencial para el
desarrollo de nuevos productos y la diversificacion de los modelos de negocio de
los productores apicolas, generando mayores oportunidades de comercializacion y
mejores ingresos. Entre las principales aplicaciones industriales se destacan:
Industria alimentaria

Bebidas funcionales y energéticas.

Hidromiel.

Cervezas artesanales.

Refrescos naturales.

Salsas gourmet.

Aderezos y vinagretas.

Marinados.

Panaderia artesanal.

Reposteria.

Confiteria.

Chocolateria.

Heladeria.

Barras energéticas.

Cereales.

Yogures.

Productos lacteos.

Snacks saludables.

Mermeladas y conservas.

Alimentos funcionales.

Industria cosmética

Jabones artesanales.

Cremas hidratantes.

Champus.

Acondicionadores.

Mascarillas faciales.

Exfoliantes.

Bélsamos labiales.

Productos para el cuidado capilar.

Productos para el cuidado de la piel.

Industria farmaceéutica y bienestar

Jarabes naturales.

Suplementos alimenticios.

Productos fitoterapéuticos.

Unguentos y pomadas.

Formulaciones naturales para el cuidado personal.

N N N O N N e N N N N N N NN
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La diversificacion de estos productos representa una oportunidad para incrementar
el valor agregado de la produccion apicola, acceder a nuevos nichos de mercado y
mejorar la competitividad de los emprendimientos.

Ademas de la miel, durante la capacitacion se resalté el potencial econémico y
comercial de otros productos obtenidos de la colmena, los cuales pueden
complementar la oferta de los productores y generar nuevas fuentes de ingresos.
Entre ellos se encuentran:

Polen de abeja.

Propoleo.

Cera de abejas.

Jalea real.

Veneno de abeja (apitoxina).

Cosmeéticos naturales.

Velas artesanales.

Jabones naturales.

Balsamos labiales.

Cremas hidratantes.

Unguentos.

Productos para aromaterapia.

Suplementos alimenticios.

Kits de bienestar elaborados con productos apicolas.

AN N O N N N NN

Se destacd que la diversificacion de la produccién contribuye a disminuir la
dependencia de la venta exclusiva de miel, fortaleciendo la sostenibilidad
econdmica de los emprendimientos y ampliando las oportunidades de
comercializacion.

Como parte de la jornada, se realiz6 una explicacion detallada sobre las diferentes
alternativas para la obtencion del Registro Sanitario expedido por el INVIMA,
requisito fundamental para la comercializacién formal de productos transformados
derivados de la miel.

Durante la exposicion se aclararon las rutas existentes segun el tipo de producto,
el nivel de transformacion y la normatividad vigente, resaltando la importancia de
cumplir los requisitos sanitarios para garantizar la inocuidad, calidad y seguridad
de los alimentos ofrecidos al consumidor.

Asimismo, se informé a los participantes sobre la posibilidad de recibir
acompafamiento técnico para:

Identificar el tipo de autorizacién sanitaria requerida.

Disefar y estandarizar procesos de transformacion.

Formular nuevos productos con valor agregado.

Elaborar la documentacion técnica exigida por la autoridad sanitaria.

Implementar buenas practicas de manufactura.
R-DI-16
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v' Fortalecer la gestibn documental necesaria para los procesos de
formalizacion.

Se enfatiz6 que la obtencién del Registro Sanitario no solo facilita el acceso a
nuevos mercados, sino que también incrementa la confianza del consumidor y
mejora la competitividad de los emprendimientos.

También explico las opciones para obtener el registro sanitario INVIMA de
productos derivados de la miel y las posibilidades de acompafiamiento para
gestionar estos tramites y fortalecer las capacidades de transformacion de los
productores.

En la parte final de la capacitacion, profesionales de la Ventanilla de Negocios
Verdes de CORPOURABA realizaron una presentacion institucional mediante la
cual se dio a conocer el funcionamiento del Programa Regional de Negocios
Verdes, sus objetivos, criterios de verificacion y el acompafiamiento que brinda a
los emprendimientos comprometidos con la sostenibilidad ambiental.

Se explicé que esta estrategia busca fortalecer iniciativas empresariales que
generan impactos ambientales positivos, promueven el uso sostenible de los
recursos naturales y contribuyen al desarrollo econémico de la region.

Igualmente, se socializaron los requisitos para acceder al proceso de verificacion y
los beneficios que obtienen los negocios vinculados al programa.

Beneficio Descripcion
Acompafiamiento técnico = Asesoria permanente para fortalecer los procesos
especializado productivos, ambientales, administrativos y

comerciales del emprendimiento.
Fortalecimiento Capacitaciones, asistencia técnica y herramientas
empresarial para mejorar la gestiéon del negocio y aumentar su
competitividad.
Participacién en ferias y Espacios para promocionar productos, establecer
eventos comerciales contactos comerciales y acceder a nuevos clientes.
Ruedas de negocios Oportunidades para establecer relaciones
comerciales con compradores institucionales y
privados.
Visibilidad institucional Inclusién en directorios, campafas de divulgacion y
estrategias de promocion impulsadas por
CORPOURABA y otras entidades.
Innovacién y desarrollo Acompafiamiento para incorporar procesos de
de productos innovacion, transformacion y agregacion de valor.
Articulacioén Acceso a programas, proyectos y alianzas con
interinstitucional entidades publicas, privadas, universidades y
R-DI-16
Version 01
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organizaciones de apoyo empresarial.

Promocion de la Fortalecimiento de practicas productivas

sostenibilidad responsables que favorecen la conservacion de los
recursos naturales y la biodiversidad.

Economia circular Fomento del aprovechamiento eficiente de

materias primas, reduccién de residuos y
optimizacion de procesos productivos.

Diferenciacion y Reconocimiento como emprendimiento
posicionamiento comprometido con la sostenibilidad, generando
comercial mayor confianza entre consumidores y aliados
comerciales.
Acceso a procesos de Participacién en capacitaciones, talleres y
formacién continua actividades de fortalecimiento empresarial.
Contribucion al desarrollo | Impulso a modelos de negocio que generan
territorial empleo, dinamizan la economia local y promueven

el uso sostenible de los recursos naturales.

Finalmente, se invité a los productores que aun no hacen parte del Programa
Regional de Negocios Verdes a iniciar su proceso de verificacion, resaltando que
esta estrategia constituye una herramienta para fortalecer la competitividad
empresarial, mejorar el acceso a mercados y consolidar modelos de produccion
sostenibles que aportan a la conservacion del patrimonio natural de la region.

Cierre del evento

La capacitacion permitio fortalecer los conocimientos técnicos de los productores
sobre las oportunidades de transformacion de la miel y el desarrollo de productos
con mayor valor agregado.

Los asistentes identificaron nuevas alternativas de comercializacion vy
comprendieron la importancia de innovar para acceder a mercados especializados.

Asimismo, la socializacion realizada por la Ventanilla de Negocios Verdes motivé a
los participantes a fortalecer sus emprendimientos bajo criterios de sostenibilidad
ambiental y desarrollo empresarial.

3. Registro Fotogréfico:

Tabla 1. Registro Fotogréfico.
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Edsardo Ervique Hemandez Castro

Participacién de productores de miel
pertenecientes a Negocios Verdes.

-t O

Inicio de la jornada virtual con los
participantes

El Valor Oculto de la Miel

)

Qué segmentos de mercado necesitan
necesitan mis la miel?

Presentacion de la capacitacion "El Valor Exposicion sobre segmentos de mercado

Oculto de la Miel". para la miel.
“““““““““ @ Meet

meet.goo
Socializacion Nuevos Mercados
Miel

Viernes, 26 de jun - 10:00—

11:00a.m.
Informacion para unirse a la reunién
de Google Meet

Vinculo a la videollamada:
https://meet google.com/gvo-bbyd-
oru Sa8a m.

Tarjeta de invitacién a reunion virtual

Explicacion de los usos tecnolégicos y
funcionales de la miel.
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Listado de Asistencia Listado de Asistencia

4. Datos de Asistencia

Tabla 2. Datos de Asistencia
Invitados Asistentes % de Asistencia

13 13 100%

Se registra asistencia de manera digital por parte de los asistentes al evento.
5. Datos de la Tabulacion de la Evaluacién del Evento

Tabla 3. Tabulacién de la Evaluacion del Evento

Caracteristica Evaluada

Evento Expositor Metodologia Organizacion

Excelente X X X X

Bueno

Regular

Deficiente

N° de
Encuestados que
Evaluaron

Malo

La evaluacion general, realizada por los asistentes, calificé el evento como excelente,
destacando la claridad en la exposicion, la pertinencia del tema y la calidad de la
organizacion.

6. Observaciones y/o Conclusiones:
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La capacitacion "ElI Valor Oculto de la Miel: Innovacién, Transformacion y
Oportunidades de Valor Agregado" permitié fortalecer las capacidades técnicas y
empresariales de los productores apicolas participantes, brindandoles
herramientas para identificar nuevas oportunidades de innovacién, transformacion
y comercializacién de la miel y otros productos derivados de la colmena.

Durante la jornada se evidenci6 un alto nivel de interés y participacion por parte de
los asistentes, quienes manifestaron inquietudes relacionadas con los procesos de
transformacion, los requisitos para la obtencidén del Registro Sanitario del INVIMA 'y
las posibilidades de acceder a nuevos mercados mediante la elaboracién de
productos con mayor valor agregado. Esto refleja el compromiso de los
productores por mejorar sus procesos productivos y fortalecer la competitividad de
sus emprendimientos.

La capacitacion permiti6 ampliar el conocimiento sobre las multiples propiedades
nutricionales, funcionales y tecnologicas de la miel, demostrando que este
producto posee un amplio potencial para la elaboracion de alimentos, bebidas,
productos cosmeéticos y otras aplicaciones industriales que representan nuevas
oportunidades de negocio para el sector apicola.

Asimismo, la socializacién realizada por la Ventanilla de Negocios Verdes permitio
aclarar los criterios de verificacion, los beneficios del programa y las oportunidades
de acompafamiento técnico que ofrece  CORPOURABA para fortalecer
emprendimientos sostenibles. Se destacé la importancia de pertenecer a la
ventanilla de Negocios Verdes de Corpouraba como una estrategia que facilita el
acceso a procesos de fortalecimiento empresarial, espacios de promocion
comercial, capacitacion continua y articulacion con otras entidades.

Este tipo de espacios de formacién contribuyen significativamente al
fortalecimiento de la cadena productiva apicola, fomentan la innovacién y la
generacibn de valor agregado, promueven la formalizacion de los
emprendimientos mediante el cumplimiento de la normatividad sanitaria vigente y
fortalecen modelos de produccién sostenibles que aportan a la conservacion de la
biodiversidad y al desarrollo econémico de la region.

Como resultado de la jornada, se recomienda continuar desarrollando procesos de
capacitacion y asistencia técnica dirigidos a los productores apicolas, orientados a
la transformacion de la miel, la obtencion de registros sanitarios, el desarrollo de
nuevos productos, la implementacion de buenas practicas de manufactura y el
fortalecimiento de estrategias comerciales que permitan incrementar la
competitividad y sostenibilidad de los Negocios Verdes vinculados y de aquellos
emprendimientos interesados en iniciar su proceso de verificacion ante
CORPOURABA.
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